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KALPLI KANEPELER

100 gram beyaz peynir

50 gram rendelenmis kasar peyniri
Karabiber, kirmizibiber, nane
Yarim demet maydanoz

1 yumurta

8-10 dilim tost ekmegi ya da pide
Domates dilimleri

Catalla ezdiginiz beyaz peyniri ve rendelenmis kasar peynirini karigtirin. Uzerine baharat, dogranmig maydanoz
ve yumurtayi ilave edin. Tost ekmeklerini kalp seklinde kesin. Uzerlerine hazirladiginiz peynirli hargtan pay
ederek siirtin. Domates dilimleriyle suslediginiz kalpleri yaglanmisg firin tepsisine dizin. Onceden isitilimig 180
derecedeki firinda, Uzeri kizarana kadar pisirin. Ayni sekilde pideyle de hazirlanirsa ¢ok lezzetli oluyor. Iftardan
birka¢ saat sonra ¢ayin ya da limonatanin yaninda servis yapin.
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