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KALP KANEPELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2,5 ¢ay bardagi ik sit

1 yumurta

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasi§i sivi yag

Dolgu:

100 g labne peyniri

1 cay kasigi pul biber

0,5 gay kasigi kekik

0,5 cay kasigi karabiber

Uzeri icin:

pul biber

kekik

Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x30 cm)

Kalibr margarin ile yaglayin. Unu eleyip mayayi ilave edin ve karigtirin. Uzerine ilik sit, yumurta, toz seker, tuz ve
sivi yag! ekleyip iyice yogurun. Hamuru kaliba alin ve Uzerini dizeltin. Uzerini kapatip ik ortamda 45 dakika
bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Beklettiginiz hamurun Gzerini acip pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Sogumus ekmegi kaliptan ¢ikartip 1 cm kalinhiginda dilimleyin. Dilimlenmis ekmeklerden kalp seklindeki
kurabiye kalibi ile keserek kalp ekmekler elde edin. Kalp ekmekleri daha kii¢lk bir kurabiye kalibi ile keserek
ortalarini cikarabilirsiniz.

Labne peynirine pul biber, kekik ve karabiberi ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz dolguyu kalp ekmeklerin aralarina
sriin. Uzerlerine pul biber ve kekik serpin ve servis tabagina siralayin.
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