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KALPLI CILEKLI KEK

2 adet yumurta

100 gr margarin

1 su bardagindan 1 parmak eksik pudra seker
1,5 su bardagi un

1 pakat karaptozu

1 tath kag! vanilya

8-10 tane cilek

Oda sicakhiginda yumusamis margarin ve sekeri tam olarak karisana kadar ¢irpin.

Yumurtalar kirip 2 dakika kadar ¢irpin

Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip yeniden ¢irpin. Kek hamurundan ¢ok daha kivamli olacak.

Seramik kalip kullanirsaniz yaglamadan, normal tepsi kullanacaksaniz yaglayip unlayarak kek hamurunuzu
dokup yayin.

Cilekleri ikiye béltp hamurun Gzerine aralikli olarak dizin. Hafifge bastirin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firina siiriin.

Kabarmaya baglayinca Isiy1 160 dereceye diigiirin.

Kizarinca firndan alin. Uzerine pudra sekeri serpin.
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