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KALPLI CIKOLATALI KAPKEKLER

2 Su Bardagi Bugday Unu (200-220g) (Elenmig)

Y2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 2 Su Bardagi Sut (250ml)

3 Adet Yumurta

Tereyadi (1009)

2 Tepeleme Su Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (2509)
2 Cay Kagigi Pakmaya Kakao

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin Krema ve Sisleme igin
5 Yemek Kagidi Tereyadi (80g) (Soduk ve kip kip kesilmig)
1 2 Cay Barda Labne Peyniri (1509)

1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1209)

Donmus veya Taze Frambuaz (509)

Finninizi dnceden 1800C ayarlayip, 1sitin.

Bir karistirma kabina sit ve yumurtalari aktarip, el ¢irpicisi veya mikser yardimi ile diisik devirde 1-2 dakika
¢irparak karistirin.

Seker ve oda sicakligindaki tereyadini blylkge bir ¢cirpma kabinda veya stand mikserinde ¢irpmaya baglayin.
Kalan diger tim malzemeyi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

En son yumurtal karigimi da yavas yavas ekleyip, spatula yardimi ile homojen bir karigim el edinceye dek
kisaca karistirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu, yaglayip hazirladiginiz kapkek kaliplarina 2/3[2lin(i gegmeyecek sekilde
paylastirin.

Onceden 1800C isittiginiz firinda, 20-22 dakika pisirin. Firindan alinca firin 1zgara teli Gzerinde sogumaya
birakip, soguyunca kaliptan ¢ikarin.

Krema igin, tereyad ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni bir girpma kabina aktarin. Mikser uglariyla, krema kivamini
alincaya kadar 3-4 dakika orta devirde ¢irpin. En son labneyi ekleyip diisik devirde 1-2 dakika daha ¢irpmaya
devam edin.

Hazirladiginiz kapkek kremasinin 1/3[2)iinl ayirin. Rondoda meyveleri gektikten sonra bu krema ile karigtirip
pembemsi renkli bir krema elde edin.

Her iki kremayi buzdolabinda 1-3 saat bekletip uygularsaniz daha rahat sekil verebilirsiniz.

Susleme igin, 6nce beyaz kremayi ardindan meyveli kremayi, sikma torbasi ve yildiz uglar yardimiyla, distan ice
yuvarlaklar gizerek sogumus keklerin tizerine Ust Uste uygulayin.

En Uste begeninize gore kalpli ¢ikolata veya sekerlemeler yerlestirerek servis yapin.
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