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KALPLI CHEESECAKE

Taban:

250 g kakaolu biskuvi

1 su bardag findik king

75 g eritilmis margarin

4 yemek kagigi st

1 limon kabugu rendesi

Ust malzeme:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap

2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1,5 su bardagi yogurt

1 cay bardagdi visne suyu

1 cay kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
0,5 yemek kagigi toz seker

Kalip:

Kelepgeli kalip (J 24 cm)

Kakaolu biskiivileri mutfak robotunda ince 6guttin. Uzerine findik kinds, eritiimis margarin, siit ve limon kabugu
rendesini ilave edip kasik yardimiyla karistirin. Karigimi kaliba alin ve kasigin tersi ile bastirarak tabana yayin.
Soguk st ¢irpma kabina alin ve izerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile énce dlslk, sonra
yUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Uzerine yogurdu ekleyip diisik devirde 1 dakika daha cirpin. Kaliptaki
bisklvili tabanin Uzerine dokip kagik ile duzeltin.

Visne suyu, nisasta ve toz sekeri kiiglk bir tencereye alin ve nisasta ¢ézllinceye kadar kasik ile karistirin. Daha
sonra orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya basladijinda ocagi kisin ve 1-2 dakika daha karigtirarak
pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun. Hazirladiiniz chessecake&apos;in lizerine tatl kasigi
yardimi ile aralikl ddkin ve kirdan ile sosun tzerinden gegerek kalp sekilleri olugturun. Buzdolabinda 2-3 saat
bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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