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KALPLI ASK PizzASI

Hamuru igin;

1 su bardag ik sit

1 yemek kasigi seker

1 tath kasigindan biraz az tuz

1 paket kuru maya

Aldigr kadar un

Uzeri igin;

1 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
1 tath kasidi ketcap

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet blylk domates

1 yemek kasigi sivi yag

6-7 dilim sucuk

Dilim yesil zeytin

Roka yapraklari

Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine aldiginiz ik siitlin i¢ine maya ve sekeri dokip 5 dakika
bekletin.

Ardindan un, ve tuzu ekleyip yogurmaya basglayin. lyice yogurduktan sonra streg filmle tGzerini kapatip yarm
saat mayalanmasi i¢in bekleyin.

Mayalanan hamuru tezgahta kalp sekli verecek sekilde agin.

Uzerine ketgap, domates salgasi ve sivi yagi karistirip srdn.

Ardindan mozzarella peynirini ekleyin. Domates, sucuk ve zeytini ekleyip 180 dereceye isittiginiz Argelik
Ankastre Firin[?lda malzemeler kizarana kadar pisirin.

Gikardiktan sonra roka yapraklariyla sisleyip servis edin.
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