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KALP SELALESI

1 bardak toz seker

3 adet yumurta

50 gram margarin

2 su bardagi un

1 yemek kagigi sivi yag

1 paket hamur kabartma tozu
Yarim bardak stt

1 paket krem ganti

3 yumurtayi kirip icerisine 1 bardak toz seker dokuyoruz, iyice karistirip yarim bardak st ilave edip 50 gram
margarini eritip karigsima ekliyoruz, ardindan 2 su bardagi un ekleyip iyice karistiriyoruz kati bir hale geldiginden
dolayl 2 yemek kasidi sttt ekleyip sonra 1 yemek kasidi sivi yagdi ekliyoruz ne sivi nede kati kivamina getirerek
kek kaliplarina koyuyoruz, birazini kek kalibimiza dékip 180 derecede 30 dakikada firinda pisiriyoruz, sonra
kek kalibini ters gevirip diger tepsideki keki bicak yardimiyla kalp sekline getirip krem santi ile etrafini susleyip,
karamel ve ¢ilek sosu dokulUr iste hazir.
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