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KALP SEKLINDE SUCUKLU YUMURTA

s kangal sucuk

1 yumurta

Y2 tath kasigi tereyad
Yeteri kadar tuz
Karabiber

Sucuklarinizi arzu ettiginiz boyutta kip kesin, teflon tavaya aldiiniz tereyadi erirken sucuklari tavaya alin. Yarim
dakika kadar harli ateste pigirin. Atesten alin.Kalp seklindeki kalibinizin igine sucuklari spatula yardimiyla
toplayin. Tekrar atese aldigimiz sucuklarin Gzerine yumurtamizi dnce akini koyalim kaliba tam yayalim. En son
yumurtanin sarisini patlatmadan kalibin icine ekleyelim.Bu asamalarda atesiniz kisik olsun. Tavamiza kapak
kapatarak 1 dk,orta hararetteki ateste pisirelim.Spatula yardimiyla tavada yumurtanizi kaliptan yavasca ayirin.
Karabiber ve tuzunu ayarlayin. Servis tabagina aldiginiz sucuklu yumurtanizi arzu ettiginiz gibi stsleyerek servis
edin.

© lezzetler.com tarif no:68082 « adi:Kalp Seklinde Sucuklu Yumurta « gdnderen:ipeknur « indirme tarihi:07.04.2025 - 00:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalp-seklinde-sucuklu-yumurta-vt51378
http://www.tcpdf.org

