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KALP SEKLINDE KURABIYELER

Hamur:

250 g tereyagi

180 g ince taneli toz seker
100 g pudra sekeri

1 paket vanilya

tuz

1 yemek kasigi krema

400 gun

Dekorasyon:

200 g badem ezmesi

1 blyUk yumurta.

30 g tereyadi ya da margarin.
50 g pudra sekeri,

2 yemek kasigi un.

100'er g ahududu ve kayisi marmeladi.

Hamur: Tereyag! sararincaya kadar kizdirin, en azindan 1 saat sogumaya birakin, soguduktan sonra képdirtiin,
azar azar 150 g seker, elenmis pudra sekeri, vanilya, tuz ve krema karigtirin. Un katarak hamur yogurun (hamur
elinize yapismamali). 3 rulo yapin, rulolari en azindan 1 saat sogutun. Rulolari kalan sekerde ¢evirin ve unlu
zemin Ustiinde 1 cm kalinliginda agin. 5 cm genigliginde kalpler kesin. Kapleri kagith bir tepsiye dizin.
Dekorasyon: Badem ezmesini, yumurta sarisi, yag ve pudra sekeri ile karigtirn. Yumurta akini képdrtiin, badem
ezmeli karigimi ve un ilave edin. Kiguk yildiz uglu torba ile garnitir yapin. Firint 200 derecede (gazli firin 3) 1sitin,
tepsiyi ortaki raya oturtun, kurabiyeleri altin sarisi olana dek, yaklasik 15 dakika pisirin. Marmelatlar ayr ayr
Isitin, slizgecgten gegirin. Kurabiyelerin yarisina kirmizi, 8bir yarisina sari marmelat srdn.
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