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KALP SANDVIC

3 adet kdy ekmegi

1 kutu ton baligi (80 gram)

1 ¢orba kasigi mayonez

1 dal taze taze sogan

1 adet kivircik marul yapragi
1 adet kornigon tursu

1 adet patates

2 yemek kasigi tereyagi

1/2 litre sivi yag

Koy ekmegini Kalp kalibi ile kalp seklinde kesin. Bir kasede yagini stizdirdugunuz ton baligini ¢atalla ezin, ince
kiyllmig taze sodan ve mayonezle iyice karistirin. Yanmaz tavada kdy ekmeklerini isitarak, hafif kitirlagtirin.
Patatesi kibrit dograyip sivi yagda, kizartin. Kalp kalibiniza ilk kat ekmegi koyun, Gzerine 1 yemek kasigi
tereya@i sirln, ince kiyilmig marul, Gzerine ton balikl karigimdan ve kizarmig patates ekleyin. Tekrar ekmek
koyun, tursu, marul, patates ekleyin, kalan ton balikli karisimi ekmege sirerek sandvige kalipta sekil verin. En
Uste ufak kalp kalibini yerlestirip icini ketcapla doldurun ve kalan patates kizartmalari iler servis edin.
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