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KALPLI PiZZA

Hamur icin:

2 su bardagi un

1 paket instant maya

1 cay bardagi ilik su

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi seker

2 yemek kasigi zeytinyagi

Sos igin:

2 yemek kasigi domates salcasi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (rendelenmis)

1 cay kasigi kekik

1 cay kagigi tuz

Ust Malzemeler:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 kirmizi biber (kalp seklinde kesilmig)
8-10 dilim sucuk (kalp seklinde kesilmis)
Siyah zeytin dilimleri

1 domates (kalp seklinde kesilmis)

Unu genis bir kaba alin. Uzerine instant maya, tuz ve sekeri ekleyin.

lik suyu ve zeytinyadini ekleyerek yumusak, ele yapismayan bir hamur yogurun.
Hamurun Gzerini 6rtlp 1k bir ortamda 30 dakika mayalanmaya birakin.

KugUk bir tavada zeytinyag, salga, sarimsak, kekik ve tuzu karigtirarak 2-3 dakika pigirin.
Mayalanan hamuru unlanmig tezgaha alin.

Hamuru oklava veya merdane ile kalp sekline getirin.

Yagl kagit serili firn tepsisine hamuru yerlegtirin.

Sucuk, biber ve domatesleri kalp seklinde keserek hazirlayin. (Dilerseniz minik kalp kurabiye kaliplari
kullanabilirsiniz.)

Hamurun Gzerine hazirladiginiz sosu yayin.

Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpin.

Kalp seklinde kestiginiz tim malzemeleri pizzanin Gizerine diizenleyin.

Onceden isitilmig 180°C firnda 15-18 dakika pisirin.

Kasarlar eriyip Uzeri hafif¢e kizarinca firndan alin.
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