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KALP PIZZA

3 su bardagi un

1 paket aktif kuru maya

4 su bardag sicak su

3 yemek kasigi dogranmis taze biberiye
400 gram pizza sosu

3 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
2 adet olgun domates

3 kaglk sivi yag

1 adet kabak

50 gram siyah zeytin

3 kaglk zeytinyagi

Un, maya, su ve 2 gorba kasigi sivi yagi yogurarak hamur haline getirin. Gerekirse un ilave edin. Yogurma iglemi
bittiginde hamurunuzu biberiyeyi ekleyin ve tekrar yogurun. Hamurun mayalanmasi i¢in yarim saat bekleyin.
Sonra tekrar yogurun.

Finninizi nceden 200 dereceye Isitin.

Hamuru Ug pargaya bdélin. Ince agin ve her pargayi kalp seklinde sekillendirin. Burada sizin el beceriniz 6ne
¢ikiyor. Firca ile zeytinyadi ve pizza sosunu ince bir tabaka halinde suriin. Kabak, biber, dilimlenmig zeytin,
domates ve peyniri pizza sosunun Uzerine yerlegtirin.

Yaklasik 15 ila 20 dakika, peynir eriyerek, hamur kizarana kadar pigirin.
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