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KALP PEYNIRLI YUMURTALI KANEPE

1 adet yumurta

1 adet hamburger ekmegi

50 gr tereyagi

Tuz

1 adet kiguk sosis (kalp peynir yapmak igin)
2 adet Parmak peynir (Feslegenli, Corekotlu)
Bir kag dilim dil peyniri

1 dal dereotu (Uzerini stslemek igin)

Once, hamburger ekmegini ikiye bélin. Tam ortalarindan bardakla veya sekilli kalipla parga ¢ikarin (bu pargalar
kanepe yapiminda kullanilabilir). Yapismaz bir tavaya i¢i bog ekmek konur ve igine tereyagi pargalari konur.
Normal ateste yagin isinmasina gerek kalmadan yumurta kirilir, Gzerine tuz serpilir. Dil peynirinden kigik
dogranmig peynirler serpistirilir ve sosis dilimleri konur ve yumurtanin pismesini istediginiz kadar pisirip servis
edebilirsiniz. Kalp peynirler i¢in Parmak peynir tam ortasindan verev bir sekilde kesilir. Kesilen iki parca
cevirdiginizde kalp seklini alacaktir. Kiirdanla birlestirerek stisleme amagl kullanabilirsiniz. Sosiste ayni sekilde
verev kesilerek kalp sekli verilir.
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