B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KALP PASTASI

5 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi tozseker
4 corba kasigl kakao

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un
Serbeti igin:

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Kremasi icin:

1 adet yumurtanin sarisi
2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsiJi tozseker
1.5 su bardagi sit
Yarim paket vanilya

Kek igin yumurtalari gukur bir kasede girpin. Uzerine yodurt, kakao ve tozseker ilave edip girpmayi siirddiriin.
Kabartma tozunu unla karistirip hamura ekleyin. Unlanip yaglanmis kalp seklindeki kek kalibina ddkerek
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 35-40 dakika pisirin. Serbet igin tozsekerle suyu 5 dakika kaynatin,
ocaktan alip limon suyunu ekleyin ve sogutun. Soguk serbeti sicak kekin Ustline dékin ve sogumaya birakin.
Krema icin tim malzemeyi karistirip ocaga koyun. Surekli karigtirarak koyulagincaya kadar pisirin. llindiktan
sonra pastanin Uzerini kaplayin. Diledidiniz gibi stsleyerek servis yapin.
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