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KALP PASTA

Ayse Tuter

5 Yumurta

5 Kahve fincan seker

2 Kahve fincani YONCA aycicek yag!
5 Kahve fincan un

1 paket kabartma tozu

1 Limon kabugu rendesi ve suyu

1 Cay kasigi vanilya

2 Corba kasigi kakao

1 Kutu kremsanti ( Kakaolu santi )

1 Su bardag sut

1 GCay bardagi damla gikolata

1 Cay bardagi file fistik

1 Su barda@ dondurulmus frambugaz
1 Paket tart j6lesi

1 Fiske kirmizi seker boyasi

Biraz suslemek igin fistik, kiraz sekerlemesi, portakal kabugu

Sekerle yumurtayi koyu bir ayran kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin. Aygicek yagi, unu, kabartma tozunu,
vanilyayi, limon kabugu ve suyunu ilave edin yavas yavas kangtirarak plrizsiz hale getirin. BlyUk firin
tepsisine yagl kagit serin kansimi dékin ve esit yayin (tepsi dikdértgen veya kare olmalidir). 180 Derece finnda
kizarana kadar pigirin, sogutun. Kalp seklinde ti¢ parga kesin. Bir su bardag sitle kremsgantiyi ¢irpin kekin bir
parcasinin Uzerine sirin. Uzerine fistik, ¢ikolata ve frambugaz koyun. Ikinci pargayi koyun tekrar Gstini ayni
sekilde yapin,ig¢incl pargay! koyup kalan kremsanti ile her tarafini kaplayin. Dolapta iki saat dondurun, jéleyi
Uzerindeki tarife gére haziriayin, seker boyasini koyup karistirin pastanin tizerine dékin bir gece dolapta
bekletin susleyip servis yapin.
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