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KALPLI MUFFIN

http://www.hurriyet.com.tr

250 gramun

100 gram seker

100 gram sivi yag

100 mililitre sut

20 gram tuzsuz fistik igi

25 gram kakao

10 gram kabartma tozu

5 gram vanilya

1 tath kasigi limon

1 adet yumurta

30 gram gikolata pargaciklari
Uzeri igin:

10 gram cikolata pargaciklari

Yumurtay! bir kaba alin.

Azar azar sekerini ekleyerek karistirin.

Limon suyunu ekleyip karistirmaya devam edin.

S0tu ve sivi yagdi ekleyin ve bitiin sivilar karisacak sekilde ¢irpin.
Bir elek yardimi ile unu topaklanmamasi azar azar igin ekleyin.
Kabartma tozunu ve vanilyay ekleyip karigtirin.

En son ¢ikolata pargaciklarini ve fistiklari ekleyin.

Kabinizi yaglayin. (Bu karisimdan tam 12 adet kalpli muffin ¢ikiyor.)
Bir yemek kagigi yardimi ile harci kaliplara yerlegtirin.

Uzerine ¢ikolata pargagiklari ekleyerek 180 derecede 6nceden isittiginiz firnda Ustleri kabarana kadar pisirin.
Istege gore sUsleyebilirsiniz.
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