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KALPLI KURABIYE

Yarim kg un,

yarim su bardagindan bir parmak fazla tozgeker,
18 ¢orba kasigI margarin,

2 adet yumurta,

1,5 su bardagi toz badem,

ceyrek cay kasigi vanilya,

1 tath kagigi kabartma tozu.

Uzerini suslemek igin:

4 adet yumurtanin aki,

1 su bardagindan bir parmak eksik pudragekeri,
yarim limonun suyu,

pembe seker boyasi

Unu bir kaba eleyin. Sekeri, margarini, yumurtalari, toz bademi, vanilyay ve kabartma tozunu ekleyin.
Malzemeler dzlesene dek yogurun. Yogurdugunuz hamuru merdane ile diz bir zeminde 4 mm kalinliginda agin.
Hamurlan kalp seklindeki bir kalipla kesin. Hafifge yaglanmig bir firin tepsisine dizin, énceden isitiimig 180
derece firinda 35 dakika pigirin. Bu arada pembe ve beyaz sisleme kremasini hazirlayin. Yumurta aklarini kar
gibi olana dek iyice ¢irpin. Pudragekerini strekli ¢irparak ekleyin. Limon suyunu ilave edin. Karigimin yarisina
dilediginiz miktarda pembe seker boyasi ekleyin ve iyice karistirin. Bisklviler soguduktan sonra Uzerine
hazirladiginiz pembe karigimi sirdn.

Pembe boya katmadiginiz karigsimi ¢ok ince uglu duyu olan krema torbasina doldurun. Pembe karigim
kuruduktan sonra beyazla dilediginiz gibi sekiller ¢izin. Kuruduktan sonra servis yapin.

Fotograf "leylifer" tarafindan génderildi. 24.11.2017

© lezzetler.com tarif n0:21097 « adi:Kalpli Kurabiye ¢ génderen:nihale « indirme tarihi:18.09.2024 - 22:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalp-kurabiye-vt3573
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kalpli-kurabiye-21097.jpg
http://www.tcpdf.org

