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KALP KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yumurta sarisi

200 g yumusgak margarin veya tereyagi
Uzeri icin:

1 su bardagi portakal regeli veya cilek receli
2 yemek kasigi su

Suslemek igin:

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 - 2 tath kasigi su

Un ve pudra sekerini karistirip birlikte eleyin, sekerli vanilin, yumurta sarilar ve tereyagini ekleyip iyice yogurun.
Hamurun Uzerini kapatip buzdolabinda yarim saat bekletin. Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen
dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamuru merdane ile 2-3 mm kalinidinda agin, kalp seklindeki kaliplarla kesip tepsiye siralayin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Gilek veya portakal regelini slizglide bekletip tanelerin ayrilmasini saglayin. Stizgiide kalan taneli regeli
blenderda piire yapip biskivilerin aralarina siirlin ve ikiser ikiser yapistirin. Stizlen regel suyuna 2 yemek kasigi
suyu ilave edip kisik ateste koyulasincaya kadar kaynatin. Ocaktan alip bekletmeden kalplerin lizerine ince
yayin.

Pudra sekerini su ile karistirarak glazir hazirlayin. Pisirme kagidindan huni hazirlayin, glaziri igine doldurup
ucunu makas ile ¢ok ince kesin ve kalpleri siisleyin.
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