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KALP COREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 cay bardagdi toz seker

100 g oda sicakliginda tereyagi
1 yumurta aki

1,5 cay bardag ilik st

1 limon kabugu rendesi

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ilave edin ve kasik ile karigtirin. Sekerli vanilin, toz seker, tereyagi, yumurta
aki, ik st ve limon kabugu rendesini ilave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika bekletin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru tezgaha alin ve kisa bir sire yogurun. Hamuru 16 esit parcaya boélin ve her birini 35 cm
uzunlugunda rulo seklinde uzatin. 4 adet hamur ruloyu yan yana koyun, bir ucunu birlestirin ve dértll 6rgt yapin.
Kalan hamurlari da ayni gekilde oriin. 2 adet 6rgiili hamuru tepsiye alin ve uglarini birlegtirerek kalp sekli verin.
Kalan 2 6rgult hamurdan bir kalp daha hazirlayin. Uzerlerine yumurta sarisi striin, 20 dakika bekletin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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