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KALP BISKUVI

1 paket Sana yagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi targin

1 paket vanilya

1 tath kasigi zencefil
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Derin bir kdsede oda sicakliinda en az 30 dakika beklettiginiz, Sana yagini, Pudra sekerini, yumurtayi, yumurta
sarilarini, targini, vanilyayi, zencefili karigtirin.

Ele yapismayacak hale gelene kadar un ekleyerek yogurun.

Hamur kivamina geldikten sonra unlanmig tezgahta merdane yardimiyla 1 parmak kalinliginda agip, kalp kalip
ile kesin.

Tepsiye yagl ké&git serip, tizerine kesilmig biskdvileri dizin.

Onceden 185 derecede isittiginiz firinda biskuvilerin Gzerleri kizarana kadar pisirin.

Pisen biskuviler soguduktan sonra tzerine bir siizgeg¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis edin.

Biskuviler sicak iken pudra seker serperseniz, seker sulanir ve erir.
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