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KALP BICIMLI KEK

2 yumurta

70 gram seker

100 gram eritilmis tereyadi veya margarin
25 gram badem

2 ¢orba kagsigi krema

120 gram un

1 caykasigi kabartma tozu

stisleme igin:

60 gram sekerli krema

1 caykasiJi vanilya

2 corbakasigi erimis tereyad yada margarin
1-2 gorbakasigl kahve kavrulmus badem

Yumurtalarla sekeri kdpurene kadar ¢irpin. Sonra erimis yagi, 6gutilmis bademi ve kremayi ekleyin, son olarak
elenmig un ile kabartma tozunu ekleyin. Karigimi yaglanmig kek kalibina dokin. 175 derece firinda 40 dakika
pisirin. SUsleme igin sekerli krema ve vanilyayi erimis yag ile kanstirin. Ustiine kahveyi ekleyip iyice karistirin.
karisimi ik kekin Ustline ddkip kavrulmus bademlerle sisleyin.

© lezzetler.com tarif no:60147 » adi:Kalp Bigimli Kek « génderen:yemis « indirme tarihi:22.04.2025 - 04:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalp-bicimli-kek-vt46031
http://www.tcpdf.org

