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KALKAN PILAVI

1 adet kalkan balig

2 adet orta boy sogan

2 su bardagi piring

250 gr margarin

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1 kahve fincani gam fistig
4,5 su bardagi su

Bir tencereye margarin ve dogranmig sogan konur, pembelesgtirilir. Cam fistigi ve piring ilave edilir, kavrulur. 4,5
bardak kaynar su ilave edilir, tuzu atilir. Su ¢ekilinceye kadar kisik ateste pisirilir. Kalkan baligi kesilir, yikanir
sonra haglanir. Kilgiklari ayiklanir ve pilava katilir. Karabiber ilave edilir. birka¢ defa karigtirilir. Demlenmeye
birakilir. Demlendikten sonra servis yapilir.
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