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KALIPTA KEREVIZ PURELI KANEPE

500 gr kereviz

1,5 yemek kagsidi tereyagi
100 gr stizme yogurt

1 tath kasidi toz kirmizi biber
1 adet salatalik

2 dis sarimsak

2 yemek kasig! sivi yag

Tuz

Kerevizleri haglayin. Haglanan kerevizlerin kabuklarini soyup sicakken 1,5 yemek kasigi tereyagdi ve tuz ile
beraber pure haline getirin. Slikon kaliplara yerlestirin. Ortalarini gay kasidi yardimi ile fazla derin olmayacak
sekilde alin. Soguduktan sonra slikon kaliptan ¢ikarin. Stizme yogurda dévilmis sarimsak ekleyin. Kereviz
pdrelerinin ortasina koyun. 2 yemek kasigi sivi yagda toz kirmizi biberi kavurun. Toz biberi sizme yogurdun
Uzerine gezdirin. Ortasi alinmis salatalik dilimi ile sUsleyip servis yapin.
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