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KALIPTA KEK

www.electrolux.com

Tabani igin:

500 gun

1 klicUk paket kuru maya (8 g maya veya 42 g taze maya)
80 g pudra sekeri

150 gram tereyagi

3 yumurta

2 dolu gay kagsidi tuz

150 ml stt

70 gr kuru Gz0m (1 saat dnceden suda bekletin)
Kaplamasi igin:

50 gr kabugu soyulmus butin badem

Unu, kuru mayayi, pudra sekerini, tereyagini, yumurtalari, tuzu ve siti bir karigtirma kabina koyun ve yogurarak
yumusak bir hamur haline getirin.

Kaptaki hamurun Uzerini kapatin ve 1 saat kabarmasini bekleyin.

Kuru Gzimleri hamura ekleyin yogurun.

Bademleri, yaglanmig ve unlanmig girintili kek kalibinin her bir deligine ayri ayn yerlegtirin.

Daha sonra hamuru sosis sekline getirinve kek kalibina koyun. Ustinl kapatin ve yeniden 45 dakika
kabarmasini bekleyin.

Firnnda pigirin.
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