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KALIPTA KATMER

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi seker
Yeterince un

Acmak icin:

Nisasta

Uzeri igin:

50 gr tereyadi

Hamuru yoguracagimiz kaba mayayi koyup ilik suyla mayay: eritiyoruz Diger malzemeleri de koyup yogurmaya
basgliyoruz.

Ununu yavas yavas ilave edip yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamurumuzu oda sicakliginda yaklasik 1 saat mayaliyoruz.

Mayalanan hamurdan yumurta biyUklikte pargalar alip merdaneyle tabak i¢i kadar agip aralarini nisastalayarak
8.10 tane Ust Uste koyup tekrar agarak biyUttyoruz ve rulo yapip yaglanmig kek kalibina koyup bastirarak iyice
yerlesmesini saglyoruz.

Uzerine 50 gr tereyag: eritip gezdiriyoruz.

Uzerine yumurta sarisi strtip susam gOrekotu serpip yarim saat dinlendiriyoruz.

Onceden i1sinmis 200 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz.
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