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KALIPTA BRIYOS

500 gr.un

1 kahve kagi§i maya
1 cay bardagi sit
Biraz tuz

2 adet yumurta

100 gr. margarin

50 gr. pudrasekeri

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, mayay! koyup, Ilik sitlin yarisiyla mayayi ezip, Ure hazirlayiniz.

Unun Uzeri ¢atlayinca tekrar ortayi agip, 1 yumurtayi, yad, etrafina pudrasekerini, tuzu koyup, kalan sitle
hamuru kulak memesi yumusakliginda yogurunuz.

Uzerini 6rtp 1lik bir yerde iki misli oluncaya kadar mayalandiriniz.

Varsa papatya kaliplari, yoksa kek kalibini yagdlayip, yariya kadar bu hamurdan koyunuz.

Kaliplari tekrar ilik bir yere koyup, mayalandiriniz.

Mayalaninca Uzerlerine yumurta sarisi strtlip, orta isili firinda kaliplarin altini ve Ustini pembe renkte pisiriniz.
Kaliptan ¢ikarip, sogutup, dilimleyerek servis yapiniz.
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