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KALIPTA BISKUVILI PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket sade bisk(vi

1 paket kakaolu biskiivi
1 paket kakaolu puding
3.5 su bardag sit
Uzeri icin:

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

Oncelikle kremsantiyi 1 su barda@i soguk st ile ¢irpin ve buzdolabina kaldirin.

Puding icin 3,5 su bardagi sGtu ve toz pudingi tencereye alip koyulasincaya kadar karistirarak pisirin.

Kelepgeli kalibin altini gikarin. Kelepgesini blytk servis tabagina koyun. Tabanina biraz puding sirun.
Biskuvilerin her tarafini pudinge batirip kenarlardan baglayarak dizin. Kalan pudingi Gzerine dékin. Buzdolabina
kaldirip 2 saat kadar sogumasini bekleyin. _

Sire sonunda kelepgeyi agin ve kremsantiyi sUriin. Isterseniz ¢ikolatay benmari usull eritin ve izerine gezdirin.
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