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KALIPTA BEYAZ EKMEK

1+1/2 bardak su

4 yemek kasigi tuz
50 gram taze maya
2 bardak sade un

Iik suya mayayi ufalayip atin. Tuz ekleyip maya eriyinceye kadar karistirin. 1+1/2 bardak un ekleyip yogurun.
Yogururken geri kalan unuda yavas yavas ekleyin, bir saat kabarmasi i¢in bekleyin. Dinlenmis hamuru yogurup
U¢ pargaya bolun. Pargalari yaglanmis kaliplara yerlestirin. Kalipta yapmak daha kolay olmakla birlikte isterseniz
elinizle bi¢im verip direk olarak tepside pisirebilirsiniz. Hamuru bir bucuk saat dinlenmeye birakin. Firini Snceden
200 dereceye getirin. Ekmegi suyla yikayin ve 25 dakika pigirin. Ekmekleri kaliptan ¢ikarip tekrar suyla yikayin.
Uzerini 6rtip sogumaya birakin.
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