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KALIP PAZI

1 demet pazi

2 adet taze sogan

2 adet yumurta

1 cay bardagi misir unu

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

3 corba kasiJi siviyag

Pazilar gok ince Kiyilir. Tuzla ovarak gevsemesi saglanir. Yumurta, kiyilmis sogan, misir unu, pul biber, tuz ve
yag eklenir karigtirilir. 4 adet firin 1sisina dayanikli kase iyice yaglanir ve pazili karigim paylastirilir. Iginde su olan
tepsiye yerlestirilir. 190 derece firinda 35 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters
cevrilir.
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