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KALIP EKMEGI

Necip Usta

500 gr.un

50 gr. pudra sekeri

3 yumurta sarisi

50 gr. tereyadi

20 gr. maya

200 gr. sut

1 tath kasidi tuz

3 adet i¢i yaglanmis 18x12 ebadinda kek kabi

KugUk bir kaba sitlin yarim bardagini ilitarak koyunuz ve i¢ine maya ile bir kasik pudra sekerini ilave edip
eziniz. Sonra undan yarim bardagi ni alip ilave ederek iyice karistiriniz ve Gzerine bir kapak 6rtlip 10 dakika
mayalandiriniz. Sonra unun kalanini, pudra sekerini, tuzu ve sittin kalanini ilave ederek iyice ¢irpa ¢irpa
yogdu-runuz sonra yagd ve yumurta sarilarini ilave ederek tekrar yogurup kiipagini kapatiniz ve 20 dakika
mayalandiriniz. Sonra elinizle pargalamadan bastirarak yogurup ti¢ misavi parcaya kesip kalip buyUkliginde
uzatip formanin igine yerlestiriniz ve formalarin Gzerini bir bezle kapatip mayalanmasi icin 20 dakika daha
bekletip sonra firina striniz. Formalardan ¢ikarttiktan 6 saat sonra kullanmaya hazirdir.

Not: Bu ekmek kizartmak ve ekmek tatllar i¢indir. Buzlukta saklanirsa 10 gin bir sey olmaz.
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