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KALIN TABANLI PiZZA

Hamuru igin:

1 su bardag ilik sit

5 gram instant maya (1/2 paket)
1/2 tath kasigi toz seker

3 su bardagi un

1 ¢ay kagigi deniz tuzu

Uzeri icin:

8 adet kultr mantari

1 adet renkli dolmalik biber

1 adet orta boy domates

2 dis sarimsak

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 top suda mozzarella

2 dal taze feslegen

instant mayayi, toz seker ilavesiyle birlikte 1lik siitle karistirin. Mayanin aktive olmasi igin 5 dakika kadar
bekletin.

Azar azar eklediginiz un ve tuz ilavesiyle hamur karigimini toparlanana kadar yaklasik 10 dakika yogurun.

Ayri ve temiz bir kaba aldiginiz hamurun Gzerini nemli bir bezle érttiikten sonra mayalanmasi i¢in oda isisinda 30
dakika bekletin.

Mayalanan hamuru, hafifge yaglanip unlanmis firin tepsisi Gzerine alin. Elinizi yaga batirin. Parmak uglariniz
yardimiyla hamuru kalip boyutunda biyUterek agin. Kenar kisimlarini yiksek, orta kismini algcak birakin.
Mozzarella peynirini ince halkalar halinde dilimleyin. Domatesi yarim ay seklinde, sap kisimlarini alip Gzerini
nemli bir bezle sildiginiz mantarlari ince ince kesin.

Sarimsaklar kiguk pargalar halinde kiyin. Renkli dolmalik biberi temizleyip jllyen seklinde kesin. Taze feslegen
yapraklarini ayiklayin.

Rendelenmis kasar peynirini hamurun Uzerine serpistirin. Mantar dilimlerini dizin. Mozzarella halkalarini
hamurun Gzerine dizip sarimsak pargalari, renkli biber ve domates dilimleriyle tizerlerini kaplayin.

I¢ kismi malzeme dolgulu yuvarlak bir pide formu alan hamuru, firin tepsisinde 15-20 dakika kadar yeniden
mayalanmaya birakin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda Uzeri kizarip kabarana kadar pigirin. Firindan ¢ikardiginiz sicak pide
pizzanin Uzerine arzuya gore hafifce su serpip temiz bir bezle sardiktan sonra ilk sicakhgi gidene kadar bekletin.
Taze fesleden yapraklariyla stslediginiz pizzayi, servis edin.
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