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KALIN KOFTE

250 gr kuzu kiyma
250 gr dana kiyma

5 dis sarimsak

3 adet kirmizi biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Biberlerin tohumlari gikarilir, bir kag pargaya béliinir. Sarimsaklar soyulur. ikisi de robottan gegirilir. Diger
malzemeler konur ve 2-3 dakika yogdrulur. Hamurdan limon kadar parcalar alinir, kalin bir silindir sekli verilir.
Yagl kagit serilmis firin kabina dizilir. 200 derece firinda 25 dakika pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:90645 « adi:Kalin Kofte « génderen:giilder « indirme tarihi:17.05.2024 - 13:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalin-kofte-vt66600
http://www.tcpdf.org

