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KALICUNYA

1 su bardag ilik sit

1 su bardag yogdurt

1/2 cay bardag toz seker

1 su bardagi sivi yag

Yarim paket toz maya
Alabildigi kadar un

Iciigin:

400 gr. tath lor

1 tath kasidi tepeleme targin
1 cay bardagdi toz seker

Once Ik siitte maya eritilir. Diger malzemeler ve alabildigine un karistirilip ekmek hamuru kivaminda bir hamur
yapilir. 20 dakika dinlendirilir. Tatli lor, tar¢in, toz seker ayri bir yerde karigtirilir. Hamurlar yumurta blyUklGginde
parcalara ayrilip elle yassilagtirilarak ortasina bir gorba kagigi i¢c malzeme konur, dort kenari zarf gibi kapatilir.
Uzerine yumurta sarisi sUrtlerek 180 derece énceden isitilmig firina verilir.
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