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KALEM BOREGI

3 adet yufka

200-250 gram beyaz peynir veya lor peyniri
1/2 demet maydanoz (istege bagli)
Kizartmak i¢in sivi yag

Beyaz peyniri bir kaseye ufalayin. isterseniz ince kiyilmis maydanoz ekleyerek karigtirin.

Yufkalar diiz bir zemine serin ve 6nce dort esit parcaya kesin. Daha sonra bu pargalar ikiye bélerek tggenler
elde edin. Her bir yufkadan toplam 8 liggen gikacakiir.

Ucgen yufkanin genis kismina peynirli hargtan bir tatli kagigr kadar koyun.

Kenarlarini hafifge i¢e katlayarak sikica rulo yapin. U¢ kismini suyla islatip yapigmasini saglayin.

Derin bir tavaya bolca sivi yagd koyun ve yagi iyice kizdirin. Kalem bdreklerini kizgin yagda atarak altin sarisi renk
alana kadar kizartin. Fazla yagini almak igin havlu kagit serili bir tabaga alin.

Borekler sicakken ¢itir ¢itir olur, bu yizden hemen servis edin.
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