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KALEM BOREGI

4 adet haglanmig patates

3 adet baklavalik yufka

150 gram rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

3 yemek kagigi tereyagi

Uzeri ve arasi igin;

5 yemek kasi§i tereyagi

Oncelikle patatesleri haglayip kabuklarini soyun ve tam sogumadan kabin igerisine alin.

Tereyagini ekleyip ezerek karigtirin.

Baharatlarini ve kagar peyniri de ilave edip karistirin.

Yufkay iki kat olacak gekilde tezgahin Gzerine serin ve hem Usttine hem de aralarina tereyagi strin.
Ince rulolar olacak sekilde pargalar kesin ve i¢ harcindan yerlestirip sarin. Uglarini agilmamasi igin suyla
birlegtirin.

Son olarak (izerine de margarin slrerek 6nceden 180 derece isitiimis firnda 20-25 dakika pisirin.
Gikardiktan sonra bolerek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:170513 « adi:Kalem Béregi » génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:04.04.2025 - 14:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalem-borek-vt69479
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kalem-boregi-170513.jpg
http://www.tcpdf.org

