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KALEM BOREK

1 paket ti¢cgen yufka (24 adet) Yada 3 biyik yufkadan 24 adet gikacak sekilde boliin
Igi igin:

400 gram beyaz peynir

5-6 dal maydanoz (arzu eden)
Kalem borek sosu:

5 yemek kagsidi sivi yag

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

1 tath kasigi karbonat

Yarim ¢ay bardagi su

2 yemek kagig1 yogurt

Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

4 yemek kasig! sivi yag
Susam

Gorekotu

Kalem béregin icerisine maydanoz koymak istiyorsaniz, maydanozlari ince ince Kiyin ve peyniri ezerek igine
karigtirin, Hazirlanan sos teker teker yufkalarin igerisine surGlir ve peynirli i¢ hargtan yufkanin genis tarafina
koyulur. ki kenar hafif ige dogru kivrilir ve siki bir gekilde sarilir. Pigirme kagidi serili tepsinin igerisine sarilan
bérekler diizgince dizilir. Yumurta sarisi ve sivi yag karigsimi béreklerin Gzerine surildr. Istege bagli ¢orekotu ve
susam bdreklerin tzerine serpilir ve dnceden isitilmig 200 derecelik firnda 20 dakika pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:152003 -« adi:Kalem Borek « gdnderen:Agabey « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kalem-borek-vt69479
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kalem-borek-152003.jpg
http://www.tcpdf.org

