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KALCUNET

Malzemeler:

1 adet yumurta

1 kahve fincani su veya st
6 kahve fincani un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yanim kahve fincani zeytinyagi
Ic malzemesi:

2 adet patates

2 adet sogan

1 kahve fincani su

250 gram kiyma

1 tath kasigi karabiber
Yeteri kadar tuz

Ust malzemesi:

2 kahve fincani yogurt

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

3 ¢corba kasiJI susam veya ¢orekotu
Hazirlik malzemesi:

2 ¢orba kasigi agmak igin un
1 cay bardagi zeytinyag

Hazirlanisi:

Yumurtayi derin bir kaba kirip girpin. 1 kahve fincani siitii ve zeytinyagini ilave edip tim malzemeyi karigtirin. 6
fincan unu, tuzu ve kabartma tozunu koyup iyice yogurun. Uzerine nemli bez koyup 30 dakika dinlendirin.
Patatesleri haglayin. Soganlari rendeleyin ve tavada 1 ¢ay fincani su ile haglayip suyunu gektirin. Kiymayi ilave
edip iyice kavurun. Patatesleri ¢atalla ezip, kavrulan kiymaya koyup, tuz ve karabiberini de ekledikten sonra 2-3
defa daha karistirip ocaktan indirin. Hamuru 18 pargaya ayirin. Diz yizeyi unlayin. Hamurlari merdane ile 9-10
santim ¢apinda daire seklinde acin. Hamurlarin malzeme konacak kismini zeytinyagi ile yaglayin. 2 ¢orba kasigi
patatesli igten koyup, diger parcayi Gzerine koyun ve kapatin. Kalcunetleri birbirlerinin Gzerine hafif bindirerek
dizin. Uzerine zeytinyadi karisimi ve yogurt siriin ve susam serpin. 180 derecede Uzerleri kizarana kadar pigirin.
Ik olarak servise sunun.
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