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KALCUMET

2 adet yumurta

1 kahve kagi§i st

1 kahve fincani zeytinyad

2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kagigi tuz

Iciigin:

1 kahve fincani su

2 adet sogan

2 adet patates

1'er cay kasidi tuz karabiber
2 yemek kasigi un

1 cay bardagdi zeytinyag

2 kahve fincani yogurt (Uzeri icin)

Yumurtalari gukur bir kaba kirip ¢irpin. Sut ve zeytinyagini ekleyip karigtirin. Un, tuz ve kabartma tozunu ilave
edip yogdurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip 30 dakika bekletin. Sodanlari soyup rendeleyin. Tavaya alip 1 kahve
fincani kadar su ilave edin. Su tamamen azalana kadar pisirin. Kiymayi ekleyip kavurun. Tuz ve biberi ekleyip
ocaktan alin. Patatesleri haglayip kabuklarini soyun ve ¢atalla ezerek pure yapin. Plreyi kiymaya ekleyip
karistinn. Finn tepsisinin icine fircayla zeytinyagdi siriin. Hamuru tekrar yogurup ceviz iriliginde 18 bezeye ayirin.
Bezeleri un serpilmis zeminde merdaneyle 9-10 cm ¢apinda a¢in. Hamurlarin tizerine zeytinyagr surin, i¢
malzemeyi hamurlara paylagtirip ortadan ikiye katlayin ve yarim ay seklinde kapatin. Uzerlerine yogurt siirtin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pisirin. llik servis yapin.
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