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KALBURABASTI TATLISI

2 su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 kahve fincani irmik

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

1 su barda@i dévilmis ceviz
3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1 paket vanilya

Yogdurma kabinda sivi yag, sut, irmik, kabartma tozu,vanilya ve aldigi kadar un ile kulak memesi kivaminda
hamur yapin. Hamurdan kiiglk parcalar kopartin eliniz de yuvarlayip, rendeye bastirin, igine ceviz koyup
kapatin. Kalburabastilari yagladiginiz firin tepsisine siralayin, dnceden isittiginiz firnda 170 derecede
pembelesene kadar pigirin. Firindan ¢ikardiginiz tathinin Gzerine soguk serbet dékin. Surup icin tencerede 3 su
bardadi su ile 3 su bardadi sekeri 5 dakika kaynatin inmesine yakin arzu ederseniz iki ti¢ damla limon sikip bir
iki tasim kaynatin.
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