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KALBURABASTI

2 Su Bardagi Zeytinyagi
1 Su Bardag@i Yogurt

1 Tutam Tuz

1 Cay Kasig1 Karbonat
4 Su Bardagi Un

1 Su Bardag Ceviz ici

Tatlinin serbeti icin su ve sekeri bir tencereye koyup kaynatalim. 15-20 dakika sonra koyulagsmaya baglayinca
birka¢ damla limon ekleyip ocagin altini kapatalim. Firini 170 dereceye ayarlayalim. Unu, zeytinyagini, yogurdu,
tuzu ve karbonati derin bir kaba alip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yoguralim. Elde
ettigimiz hamurun Gzerine nemli bir bez érterek buzdolabinda 1 saat kadar bekletelim. Ardindan hamurdan
ceviz blyUkliginde parcalar kopartalim. Tezgéahta elimizle avug i¢i kadar agalim, merdaneyle Gzerinden
gecelim. Igine dévilmus ceviz koyup elips sekli verelim. Bir tarafini rendeye bastirip firin tepsisine dizelim.
Pembelesinceye kadar yaklasik 20 dakika pigirdikten sonra Gzerine iinmig serbeti gezdirelim. 5-10 dakika
buzdolabinda beklettikten sonra servis yapalim.
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