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KALBURABASTI

250 Gr Sana Hamurisi

4 Su Bardagi seker(serbet icin)
1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

2 Corba Kasidi pudra sekeri

3 Damla limon suyu(serbet igin)
4 Su Bardagi su(serbet icin)

1 Yemek Kasigi tarcin(igine)

1 Su Bardag iri dévilmas ceviz(igine)
1 Tath Kagi@i limon suyu

2 Yemek Kagidi yogurt

1 GCay Bardagi siviyad

Sana ile hamur malzemelerini karigtirip yogurun. 3 bardak un ekleyin. Ceviz buyukliginde pargalar koparip
rendenin Uzerinde agin. Igine cevizli targin karigsimindan koyup kapatin. Yaglanmis firin tepsisine dizip kizarana
kadar pisirin. Serbeti kaynatin. Tepsi firndan ¢iktiktan 2-3 dk sonra ilik serbet dékdin.
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