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KALBURABASTI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurta

2 Corba Kasidi hindistan cevizi
2 Corba Kasidi pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag@i Ceviz (igine koymak icin)
4 Su Bardag su

4 Su Bardagi seker (serbeti igin)
1 Paket vanilya

0,5 Adet limon suyu

1 Gay Bardagi irmik

0,5 Gay Bardag siviyag

125 gr Sana Hamurigi

Margarin, sivi yag, irmik, hindistan cevizi, pudra sekeri, yumurta, ceviz, vanilya, kabartma tozu ve unu bir kaba
koyup kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Ceviz buyUkligunde bezeler yuvarlayin. Rendenin tirtilli
kismina bastirp ¢ay tabagi bluyUkliginde agin ve igine ceviz koyup kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin. Daha
sonra 180 derecelik firnda kizarana dek pigirin. Bu arada serbeti hazirlayip sogutun. Firindan gikan sicak
kalbura bastilarin Gzerine ilik serbeti gezdirerek dékin. Uzerini baska bir tepsiyle kapatip sogumasini bekleyin.
Arzu ederseniz Uzerini hindistan cevizi veya antep fistigi ile sUsleyebilirsiniz.
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