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KALBURABASTI

Emine Girgin

1/2 Paket Margarin

2.5 Su Bardagi Un

1/2 Paket Kabartma Tozu

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
2 Cay Kagigi Limon Suyu

1.5 Su Bardagi Toz seker

1.5 Su Bardagi Su

1 Avug Dévilmus Ceviz

Margarini, unu, kabartma tozunu, limon kabugu rendesini, limon suyunu bir kaba alalim ve yoguralim.
Hamurdan ceviz biiytkligiinde pargalar koparalim. Her parcayi bir rendenin Gzerine yerlestirelim ve merdaneyle
avug ici blyukligunde acalim. Igine dévilmUs ceviz koyalim. Iki ucunu ortada birlestirerek kapatalim ve
yavasca rendeden koparalim. Rendenin tirtiklar hamuru sekillendirmis olacak boylelikle. Her parcaya bu islemi
uygulayip yaglanmus firin tepsisine dizelim ve pigirelim. Sogutalim.

Ote yanda sekerle suyu bir tencerede 10 dakika kadar kaynatalim. Sogumus tatlinin Gzerine sicakken dékelim
ve ¢cekmesini bekleyelim. Soguduktan sonra servis edelim.
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