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KALBURABASTI

1 Paket Sana Klasik

4 Su Bardagi un

4 Su Bardagi su

2 Corba Kasigi yogurt

1 Paket kabartmatozu =~

1 Su Bardag CEVIZICI (DOVULMUS)
0,5 Gay Bardag siviyag

0,5 Adet Limonun Suyu

1 Kg. toz seker

1 Adet yumurta

Suyu ve sekeri tencereye alin. Kaynamaya basladiktan 10-15 dk. sonra yarim limon suyunu ekleyin. Bir tagim
daha kaynatip sogumaya birakin. Hamurun hazirlanmasi: Margarin ile unu birbirine yedirin. Bu karigima sirayla
yogurt, siviyag, yumurta ve kabartma tozu ekleyerek hamur yapin. Bu hamurun tzerini bezle érterek 10 dakika
dinlendirin. Hamurdan ceviz buyukliginde pargalar alin ve bir kevgirin Gzerinde elinizle bastirarak avucunuzun
ortasi kadar agin. Hamurun igine 1 tath kasidi ceviz veya Antep fistigl koyun. Her iki ucunu birbirinin Gzerine
getirip kapatin. Kalburabastilarin katlanan kismi altta kalacak sekilde firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. 180
°C’de Uzerleri kizarana kadar pigirin. Uzerleri kizarinca firndan ¢ikarin. Sicak tatlilarin Gizerine sogumus serbeti
dokun. Uzerine hindistancevizi ve antepfistigi serpin.

Fotograf "dr. Sema" tarafindan génderildi. 11.05.2020
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