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KALBURABASTI

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi siviyag
3.5 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi tozseker
1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay bardagi ceviz ici

2 su bardagi siviyag

Surup igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Derin bir kapta un, siviyag, eritilmis margarin, tozseker, kabartma tozu ve yogurdu karistirip yogurun. Hamuru
yarim saat dinlendirin.

Surubu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Atesten alip sogumaya birakin.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparin. Herbirini kalbur veya elek Uzerine bastirarak
yassilastirin.

Siviyagi derin bir tavada kizdirin. Hazirladiginiz hamurlari birer birer yaga atip pembelesinceye kadar kizartin.
Tavadan aldiginiz kizarmig hamurlari bir kag parti halinde soguk surubun igine atip surubu gekinceye kadar
bekletin. Surubun icinden kevgirle stizerek ¢ikarip servis tabagdina alin ve sogumaya birakin. Uzerine ¢ekilmig
ceviz i¢i serperek servis yapin. Dilerseniz samfistigi da kullanabilirsiniz.
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