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CEVIZLI KALBURABASTI

Elif Korkmazel

1.5 ¢ay bardag sit

2 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karbonat
Aldigi kadar un

1 cay bardagdi ceviz

1 adet yumurtanin sarisi
Surubu igin:

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1/2 limon

Situ, yadi ve karbonati, yumusak bir hamur olana dek un ekleyerek yogurun. Ceviz blyUkligunde parcalara
ayirip rende Uzerinde yassilagtirin. Ortasina bir parca ceviz koyup rendenin lizerinde yuvarlayin. Yaglanmig
tepsiye kapatilan kisimlari alta gelecek sekilde dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin. 180 derece firinda pisirin.
Surup igin; seker ve suyu kaynatin. Limon suyu ekleyip koyu serbet kivamina gelince atesten alin. Pigen
hamurlarin Gzerine sicak surubu dokdin.
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