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KALBURABASTI

3 su bardagi un

1 fincan irmik

1 paket margarin

1,5 paket kabartma tozu
1 su bardagi pudra sekeri
3 adet yumurta

1 fincan i¢ ceviz

Surubu igin:

4 bardak su

6 su bardagi seker

2-3 damla limon suyu

Derince bir kaba un, irmik, margarin, kabartma tozu, pudra sekeri, yumurta ve dévilmis ceviz konularak
yogrulur. Yogurma iglemi tamamlandiktan sonra ceviz biytikligiinde pargalar alinarak kalburun tzerine bastirilir
ve tepsiye dizilir. Daha sonra édnceden 200 derece isitiimis firna slrllerek 30 dakika kadar pisirilir. Onceden
kaynatilan surup sicak olarak tatlinin Gzerine dékuldr. Surubunu ¢ektikten sonra 20-25 dakika dinlendirilir ve
servise sunulur.
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