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KALBURABASTI

2 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st
karbonat

1 kahve fincani sirke
aldigi kadar un

serbeti igin;

4 su bardagi seker
Uzerini Ortecek kadar su
bir miktar limon suyu

Once serbet hazirlanir, sogutulur. Sirke ve karbonat bir kapta eritilir, hamur malzemesinin tiimiine karigtirilir. Ele
yapismayacak hamur yapilir. Delikli kepge Uzerinde 1 ceviz blytkligindeki hamur bastirarak agilir, ortasina
ceviz ve targin karnigimi konur, pogaca gibi katlanir, delikli kepgenin seklini almig tathlar firin tepsisine dizilir, orta
hararetli firinda pembe renkli pisirilir. Soguk serbet firindan ¢ikan sicak tatha dokuldr.

ML® Kalburabasti icin tiklayin
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Fotograf "yeni nefes" tarafindan génderildi. 01.09.2018
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