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KALBURABASTI

1 cay bardagi misir yagi

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi sit

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 tath kasidi karbonat
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su barda@i bitiin ceviz
Serbet icin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Hamur yogurma kabina yaglar konur. Uzerine siit ve
limon suyunda karistirimis karbonat eklenir, karistirilir. Sert ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir.
Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Rendenin Uzerine konur ve bastirilir. Ortasina biitiin ceviz konur ve rulo
gibi yuvarlanir. Tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda altin rengini alana akadr pisirilir. Firindan
¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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