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KALBURABASTI

https://www.cumhuriyet.com.tr

250 gram margarin veya tereyag!

1 su bardagi sivi yag

Yarim su barda@ yogurt

1 yumurta (sarisi i¢ine, beyazi Uzerine)
Yarim su bardagi irmik

Yarim su barda@ yogurt

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

I¢ harcricin ceviz veya findik ici

Margarini veya tereyagini bir kaba alin. Uzerine sivi yagi, yogurdu, yumurta sarisini, irmigi ve yogurdu ekleyin.
Kabartma tozunu da ekledikten sonra yavas yavas un ilave ederek yumusak bir hamur yodurun.

Ceviz veya findik igini uygun bir kapta hazirlayin.

Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip yuvarlayin.

Kalibiniza alinan hamur parcasini bastirarak diz bir ylizey elde edin.

Ortasina i¢ harcindan koyup, hamuru iki kenardan kapatin.

Hazirladiginiz kalburabastilari yagh kagit serili tepsiye aralikli olarak yerlestirin.

Uzerlerine yumurta beyazi strtin ve dnceden isitiimis 180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin.
Finndan ¢ikan kalbur bastilari oda sicakliina geldikten sonra servis edebilirsiniz.
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